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      Zum Wohlfühlen und Verwöhntwerden – unser Bistro

      Genießen Sie täglich die Auswahl zwischen einem köstlichen vegetarischen und einem herzhaften Fleischgericht, begleitet von frischem Salat und Nachtisch.
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Öffnungszeiten

Montags bis freitags öffnet es von 11:45 bis 13:00 Uhr und bietet einen wechselnden, saisonalen Speiseplan an.

Speisepläne

Speiseplan ansehen (08.04. - 12.04.)

Speiseplan ansehen (15.04. - 19.04.)

Täglich gibt es ein Fleisch- und ein vegetarisches Gericht, handgemacht in eigener Küche. Hausmannsküche wie klassischer Eintopf ist ebenso dabei wie Gerichte aus aller Welt, zum Beispiel Thai Curry. Es gibt ein Salatbuffet mit verschiedenen selbstgemachten Dressings. Täglich wechseln die Desserts.

Wir nutzen frische Produkte, Salate und Gemüse. Unser Fleisch stammt aus Deutschland. Wir verzichten weitgehend auf Tiefkühlprodukte.

Unser Bistro bietet 60 Gästen Sitzplätze in der Cafeteria. Im Sommer bietet eine tolle Außenterrasse weitere 60 Plätze. Bei Gruppen ab fünf Personen bitten wir um vorherige Anmeldung. Kontakt: Tel. 0241 6004-340.
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            Vinzenz-Heim Aachen

Kalverbenden 91
52066 Aachen

Tel.: 0241 6004-0
Fax: 0241 6004-120
E-Mail: info@vinzenz-heim.de

                            Kontakt
                        

FacebookInstagramYouTube


KontaktAnfahrtBarrierefreiheitserklärungImpressumDatenschutzDatenschutz Facebook
© 2024 Vinzenz-Heim Aachen



            Wir benötigen Ihre Zustimmung.
        

            Dieser Inhalt bzw. Funktion wird von Linguatec Sprachtechnologien GmbH bereit gestellt.
Wenn Sie den Inhalt aktivieren, werden ggf. personenbezogene Daten verarbeitet und Cookies gesetzt.
        
AbbrechenAkzeptieren





            
            
        
        



    
    
    
    